POPIS VYROBKU

Bi-Start” Forte SK2 je koncentrovana kultura bakterii k jednoduchému, pimému
zahajeni biologického odbourani kyselin v bilém a Cerveném viné. Povolena podle
souasnych platnych zakonti a nafizeni. Testovana odbornou laboratofi na ¢istotu a
kvalitu.

PUVOD

Bi-Start® Forte SK2 je za mrazu vysu$ena startovaci kultura bakterii pro bila a Gervena
vina, ktera stale vzbuzovala pozornost pfi testovani riznych kmeni Leuconostoc oenos
(oenococcus oeni). Dobra vitalita ve viné stejné jako rychla schopnost mnoZeni byla
jednoznaéné rozpoznatelna. Izolace byla provedena =z vybraného spontanniho
odbourani. Takto vybrany novy kmen je velice Gispé$ny za obtiznych podminek.

VLASTNOSTI

Optimalni odbourani kyseliny jablecné a schopnost rustu za nizkého pH a nizké teploty
bylo hlavnim kritériem vybéru Bi-Start® Forte SK2. Diky indukénimu stresu pii
produkci je Bi-Start” Forte SK2 extrémné stabilni a zvysi se tim enormné jeho
pouzitelnost.

ORGANOLEPTICKE VLASTNOSTI

Vina budou V celé struktufe harmonicka a vyvazena. Buket bilych vin se podpofi. U
bilych vin, zejména u burgundskych odrid, vystoupi broskvové a medové tony. Také se
miZe objevit aroma exotického ovoce a kvétinové tony. Sametové hebky teply typ
cervenych vin Se po odbourdni jeSté vice projevi a je jeSté vnimatelnéjsi. Zvlast
vystoupi tfesn€, maliny a jahody. Zajimavé jsou také naznaky mandli a zvySeny
kvétnaty typ. Po odbourani je kysely dojem potlacen, proto vina budou kulaté a plné;jsi.

POCET ZIVYCH BUNEK/KONCENTRACE

Nova kultura Bi-Start” Forte SK2 vykazuje enormné vysoky pocet zivych bungk. Obsah
baleni cca 20 g na zaotkovani 10 hl vina predstavuje inokulaéni kapacitu 1x10*/g. Tim
je rozhodn je§té posilena funkéni jistota Bi-Start™ Forte SK2.

PRODUKT A PREDNOSTI METODY

Zahajeni BOK s Bi-Start” Forte SK2 umoZiiuje lepsi kontrolu nad prib&hem a dobou
odbouravani, jakoz i vlivu na aroma a strukturu vina. Po BOK jsou vina
mikrobiologicky stabilni a potfeba SO, je nizs§i. Po odbourani je vino harmonické a
takto odkyselena vina jsou senzoricky lepsi.

PODMINKY PRO BIOLOGICKE ODBOURANI KYSELINY JABLECNE
Bi-Start® Forte SK2:

e  Volny SO,: max. 15 mg/l, idealné zadny SO,!

e Celkovy SO,: max. 45 mg/l.
Vhodny termin pro naockovani je konec alkoholového kvaseni (zbytkovy cukr pod 4
/1) nebo bezprostiedné po kvaseni.

e pH: by mélo byt 3,0 nebo vyssi (pokud je nutné, upravit pH pomoci Erbsl6h-

Kalk na pH 3,0 nebo vyssi)

e Teplota: teplota vina by se méla pohybovat nad 14 °C.

e Obsah alkoholu: max. 14,5 % obj.
Pfiznivé se projevuje, kdyz vino lezi jeSté na zdravych kvasnicich nebo alespon na
jemnych kalech.
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Nase navody k pouziti vyrobki a doporuceni k osetieni jsou zalozeny na nyné&j§im stavu nasich zkusenosti. ProtoZze nam ve vétsiné pfipadi neni znam piedchozi zpisob oetieni a
protoze by mohlo dojit k nespravné aplikaci pfi zpracovani (nebo oSetfovani) pfirodnich produkti, jsou tato doporuceni jen vieobecné povahy a slouzi jako rada uzivateli. Bez
zvlastniho pisemného prohlaseni z nasi strany, které by se tykalo konkrétniho problému, nemaji tyto vSeobecné pokyny zadnou pravni zdvaznost ani zaruku. Veskeré informace

odpovidaji nyn&jsim pravnim ptedpisim EU.



Oxid uhli¢ity mize BOK omezovat, proto by se mél pfebytecny obsah vyhnat opatrnym
michanim nebo piecerpavanim.

Dodateéné piidani specialni vyzivy Bi-Start” Nutri vyznamné podpoii bezproblémové
BOK.

POUZITI

Novy kmen Bi-Start” Forte SK2 je alternativné pouzitelny pro bila a Servena vina.
Nova selekce a koncentrace stejn¢ jako preventivni stresova indukce vedou k
vyraznému zlepSeni podminek pro nastartovani a dokonceni jable€no-mlécné
fermentace, a to za znateln¢ niz§iho ddvkovani. Obsah baleni na 10 hl nasypat do 0,2 1
vody a na 50 hl nasypat do 1 I vody (cca 25 °C), po 30 minutach (mezitim &as od ¢asu
promichat) pridat do nadrze a kratce promichat. Pro vylepseni zdsoby vyzivy by se mélo
ptidat Bi-Start” Nutri. Tato kultura mize byt také rozmnoZena pidanim kvasinkového
extraktu suspendovaného ve sterilné filtrované nebo sterilizované smési most/voda a
také upravenim pH na hodnotu 4,0.

SKLADOVANI

Nejvyse + 4°C 24 mésict. Kratkodobé lehké ohiati pti dopravé nemd zadny vliv na
aktivitu.

Vyrobce: Lallemand S.A., Francie
Prodej: Erbsloh Geisenheim AG, Erbslohstrasse 1, D-65366 Geisenheim
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